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*1 Die festgelegten Höchsttemperaturen ergeben sich aus den Herstellerangaben bzw. aus den produktspezifischen Höchst-
temperaturen nach DIN 10508 (Temperaturen für Lebensmittel) bspw. Tiefkühler -18°C, Fleisch 7°C, Geflügel 4°C, Fisch 2°C, 
Salate, vorgegarte Lebensmittel 7°C. Die Temperaturmessungen sind täglich durchzuführen. Geräteinterne Temperaturan-
zeigen und Sollwertanzeigen bei Haushaltskühlschränken sind durch zusätzliche Thermometer zu ergänzen. 


